OIRON.

LES VERGERS

e




Godina 2025. iznimno je vazna godina za nasu
kompaniju i oznacava prekretnicu u nasoj povijesti.

Veliko i znagajno priznanje, ali prije svega odgovornost
i predanost.

Predanost zajednice koja ljude i prirodu stavlja u prvi
plan svih svojih djelovanja i odluka. Ovaj certifikat
potvrduje visoke standarde naseg poslovnog
modela: odgovorna, fokusirana kompanija, vjerna
vrijednostima sadrzanim u nasim statutima kao
Entreprise & Mission (tvrtka s misijom). Ona ja¢a nasu
odlu¢nost da promi¢emo izvrsnost voc¢a s jo§ vecim
utjecajem, svijeséu i dosljednoséu.

Iste godine s ponosom smo prvi put postali glavni
partner Svjetskog slasti¢arskog kupa.

Globalna pozornica koja se fokusira na prenosenje
naseg znanja, na smjelost i emocije. Oslanjajudi se na
vise od 80 godina iskustva, odusevljeni smo §to svoje
znanje stavljamo u sluzbu ovih kulinarskih avanturista,
kako bismo zajedno mogli podijeliti nasu strast prema
slastiéarstvu, voéu i talentu.

| u 2026. godini nastavit ¢emo nasim putem s istim
duhom.

Uvijek vodeni nacelom inovacije - vode¢im kompasom
koji nas prati i oslobada, izvorom inspiracije. Od
inovativnih rjesenja za voce do alata osmisljenih da
vam olaks$aju svakodnevni Zivot, neprestano pomi¢emo
granice kako bismo njegovali vasu kreativnu slobodu.

Humanost, prenosenje znanja i inovacija uvijek ¢e biti
nasi vodedi principi.

Njegujmo izvrsnost vocal

Grégory Watine
CEO - Les vergers Boiron
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OBITELJSKA POVIJEST,
NJEGOVANA VISE OD 80 GODINA

Usredotocujemo se na voce
1942 | Obitelj Boiron pokrec¢e posao trgovine vo¢em na pariskoj trznici Les Halles.

1970 | lzum smrznutog voénog pirea: revolucija za obrtnike koji su brzo prosirili svoje
- znanje diljem svijeta.

1977 | Potfraznja za smrznufim voc¢nim pireima snazno globalno raste.

Modernizacija i $irenje naseg poslovanja

1982 | Prviizvoz u Japan.

2009 | U srcu voénjaka Dromea izgradili smo moderni industrijski objekt kako bismo
objedinili nasu proizvodnju i fimove na jednom mijestu.

20—]7 | Konsolidirali smo nase medunarodno poslovanje otvaranjem ureda u Hong
Kongu i osnivanjem podruznice u SAD-u.

Postavljanje trzisnih standarda

2018 | Lansirali smo novo pakiranje smrznutih proizvoda od 1 kg, savrsen
dodatak svakoj kuhinji.

2019 | lzumom Fruitology®-a, voéni pire sada ima svoj vlastiti jezik.

Stvaranje osjecaja svrhe za nase aktfivnosti

2022 | Strategija drustvene odgovornosti ,Briga za buduénost” pruza okvir za
odgovornost brenda.

2024 | Les vergers Boiron postaje Société & Mission.

2025 | Tvrtka je sada ¢lanica medunarodnog kolektiva B Corp.

S vise od 80 godina iskustva, postali smo francuski standard za izvrsnost voéa i
prodajemo svoje proizvode u vise od 80 zemalja diljem svijeta.

Great +240 +19000 +1000
To zaposlenici tona prodanih vocnih distributeri diljem

Work proizvoda godisnje svijeta

+10000 +60 +|20

korisnici vocarskih obrtnika okusi asortiman proizvoda

Certifiée



NASIH 5 PODRUCJA STRUCNOSTI U SLUZBI VASE KREATIVNOSTI

1. Odabir

Odabir iznimnog voda iz cijelog svijeta

Nasi otkupljivaci voca identificiraju najbolje regije
uzgoja za svaku sortu, ¢ime osiguravaju opskrbu
s oko pedeset razli¢itih vrsta voca iz vise od 30
zemalja.

Osim $fo traze kvalitetu i pravu ravnotezu okusa,
traze i voce uzgojeno na odrzivim plantazama koje
postuju prirodu i ljude koji ih uzgajaju.

ambicija. ..

odabira iznimnog voéa ubranog u savrsenoj zrelosti i uzgojenog s postovanjem
prema prirodi

2. Kreacija
Osiguravanje ,Boironovog potpisa”

Nasi strué¢njaci klasificiraju voce prema njegovim svojstvima i kombiniraju nekoliko sorti, podrijetla i berbi. Razlicite
vrste voca zatim zauzimaju svoje zasluzeno mijesto u receptu kako bi se postigla ravnoteza okusa, teksture i boje
koja je identi¢na za svaki okus tijekom vremena. Bududi da je voce zivi i stoga promijenijiv proizvod, nase recepte
svake godine iznova kreiramo.

/ .
obecanje..

vocnih rjesenja koja pruzaju dosljednu
kvalitetu | svojstva, sezonu za sezonom
i godinu za godinom, kako biste mogli
nastaviti raditi ono sto najbolje znate:
stvarati.




3. Obrada

OcZuvanje prirodne intenzivnosti voca

Kako bi se osiguralo da svako voce zadrzi svu svoju svjezinu i intenzitet
okusa, ono prolazi kroz personalizirani postupak obrade. Temperatura
pasterizacije pazljivo se regulira kako bi se sacuvala organolepticka
svojstva svakog voca.

jamd’vo. ..

proizvoda koji nude okus usporediv sa svjezim vocem, i to
ve¢ dugi niz godina bez dodanog Secera* (osim zasladenog
smrznutog voénog pirea).

*Sadrzi prirodno prisutne Secere

4. Distribucija

Biti uz tebe, gdje god da si

Zahvaljuju¢i nasoj dobro organiziranoj distributivnoj
mrezi i partnerima po cijelom svijetu, kao i podrici
nasih zaposlenika, garanfiramo dostupnost svih
nasih proizvoda fokom cijele godine u vise od 80
zemalja.

Sigurnost...
da su nasa rjesenja i usluge vezane uz voce dostupne bilo kada i bilo gdje u svijetu. To je kljucni ¢imbenik zadovoljstva nasih
kupaca: u 2024. godini nasa anketa pokazala je da je cak 96% njih bilo zadovoljno ili vrlo zadovoljno**

** Anketa temeljena na upitniku, koji su zajednicki razvili korisnicka sluzba Les vergers Boiron i agencija Becoming, provedena
od 4. travnja do 31. srpnja 2024. medu svim nasim francuskim i medunarodnim kupcima.

5. Inspiracija
Postati vas kreativni saveznik

Bilo u laboratorijima i $kolama, na sajmovima i
dogadajima, osobno ili online, nasi kuhari i nasa zajednica
,b Fruit Collective” usredotocuju se na testiranje, dijeljenje
i inspiriranje drugih, isficu¢i Fruitology® i drustveno
osvije$tenu gastronomiju kao izvor inspiracije za dijeljenje
nase strué¢nosti o vocu s sto vise ljudi.

'
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prilika... \ | SNt
prosiriti svoje strucno znanje o svijetu voca i njegovom Sirokom rasponu A
mogucdnosti, uZivati u posebnim trenucima posvecenim kreativnosti, \ -

razmjenjivatiideje s vrsnjacima, dijeliti savjete i trikove te iskoristiti okruzenje \ \
suradnje kako biste se stalno iznova izmisljali! \ é

. -




FRUITOLOGY®, ALAT ZA POBOLJSANJE VASE KREATIVNOSTI

Sto ako biste mogli analizirati voéni pire na isti nacin na koji biste analizirali vino?
Fruitologija® je umjetnost analiziranja svakog voénog pirea u svim njegovim dimenzijama:
okusu, teksturi, boji, sljubljivanjima, upotrebi itd.

Fruitology®, stvoren ZA vocarske majstore od strane Les vergers Boiron, ekskluzivni je alat razvijen na temelju senzorne analize,
znanosti koja koristi ljude kao ,mjerni alat’. Mijesajudi sorte, specificne karakteristike terroira, uvjete uzgojo, sezone i metode
berbe, tehnike obrade, organolepticke karakteristike itd., Fruitology® vam daje pristup tajnama svakog voénog pirea iz Les
vergers Boiron.

Zasto koristiti Fruitology®

MANGO

ASPECT

Orange color

Viscosity

TEXTURE IN MOUTH

Mouth coating

Fruitology® nam pokazuje da smrznuti pire od manga bez
dodanog secera* iz Les vergers Boiron svoju ravnotezu duguje
kombinaciji dviju medusobno komplementarnih sorti:

| Sorta Alphonso, poznata kao «kraljica manga» u Indiji, poznata je po svojoj slatkoci
i bogatoj aromi. Nudi finu ravnotezu slatkoce i kiseline te zaokruzenost okusa.

| Mango Késar, s§to na hindskom znaci ,$afran’; donosi osjecaj kontrasta zahvaljujuci
svojoj tamnijoj narancastoj boji i tekucoj konzistenciji. Svojim sladim okusom
prirodno pojacava percepciju pirea i dodaje pikantne note.

*Sadrzi prirodno prisutne secere



PERSONALIZIRANA SVAKODNEVNA PODRSKA

Korporativnih chefova koji ¢e vas podrzati.

% S viSe od 200 prezentacija, majstorskih tec¢ajeva i radionica diljem svijeta svake
% J godine, nasi korporativni chefovi dijele svoje tehnike i uvide, inspiriraju nove
A kombinacije voca i vode vas svakodnevno. Zahvaljujudi Fruitology®-u i stru¢nosti

nasih chefova, nasa vizija gastronomije temeljene na voéu dolazi do izrazaja,
pomazudi u razvoju vase izvrsnostil

Thibault Marchand

P

Gaél Etrillard Jean-Christophe Duc Alessandro Tiscione

Nova web stranica vam stoji na usluzi!

Otkrijte nasa rjeSenja za vode i pristupite ekskluzivnom sadrzaju o
vodu:

- Originalni recepti nasdih kuhara ambasadora marke

- Kreativni alati poput kalkulatora za sladoled i Voénih tajni

- Na$ sezonski ¢asopis Fruitfull, posveéen svemu $to se tice
Fruitologije®.

- Chatbot pokretan umjetnom inteligencijom, koji generira prilagodene

recepte 2, KREIRAJ RACUN

- ..l jo§ mnogo fogal




§IRENJE PREDANOSTI | ODGOVORNOSTI

Briga za buduénost: ambiciozna strategija
drustvene odgovornosti*

Kao glavni igrac u sektoru vocarstva, duboko smo povezani sa Zivim svijefom i njegovim ekosustavima. Dok se suocavamo s
klimatskim izazovima koji utjecu na nas okoli§, nasa je odgovornost poduzeti mjere.

U tom smo kontekstu 2022. godine pokrenuli nasu strategiju drustvene odgovornosti ,Briga za buduénost”. Izgradena na Cefiri
stupa, ona je klju¢an alat za postizanje ciljeva utvrdenih u nasim statutima kao Société & Mission (tvrtka vodena misijom) i
utjelovljuje nasu korporativnu svrhu:

« Tezimo vocu i gastronomiji koji povezuju i brinu se za
odrzivost ekosustava. »

&/& '[M Z COMMUNAUTE
| " DES ENTREPRISES
L the f“t‘,"& A MISSION | |

*Drustvena odgovornost poduzeca

Les vergers Boiron pridruzuje se medunarodnoj etiketi B
CorpTM

Certif ied Postavsi B Corp tvrtkom,

Les vergers Boiron ponovno
potvrduje svoju predanost

uravnotezenju ekonomskih o &

rezultata s pozitivnim utjecajem. ___L' ] -
Ova rigorozna medunarodna 7
certifikacija prepoznaje tvrtke koje e >
. d - —
zadovoljavaju najvise standarde
@ u pogledu drustvenih i ekoloskih
] e,
- rezultata, transparentnosti i -~
Corporatlon upravljanja. ‘
’..,"
Vide od samog certifikata... Y- S
A @
e
1 Ponos nase obiteljske tvrtke koja svakodnevno radi e ' d ‘.g
postujudi ljude i prirodu. =

2 priznanje za nase zajedni¢ke napore u 5 podrugja:
radnici, kupci, upravljanje, okolis, zajednica.

3 zahtjevan pristup kao dio globalne strategije drustvene odgovornosti,
koji poziva na kontinuirano poboljsanje.



Nase ambicije za 2030. kao smjernice za nase
djelovanje

odrzive i otporne lance opskrbe voé¢em
LEARN MORE

> Dati prednost lokalnim dobavlja¢ima, 10% koli¢ina kupljeno iz Francuske u 2023.
15% koli¢ina kupljeno iz Francuske

.~ Podrzite poljoprivredne lance opskrbe u njihovom prijelazu na agroekologiju
25% nase kupnje voca iz odrzive poljoprivrede*
Suradujudi sa stru¢njacima, podrzavamo neke od nasih partnerskih proizvodaca u provedbi agroekoloskih
pristupa:
- Testiranje novih poljoprivrednih praksi s odabranim pokusnim uzgajivac¢ima: mango (Indija) i maline (Srbija)
- Provodenje agroekoloskih procjena za rjesavanje klju¢nih buducih izazova: jagode (Poljska), marakuja
(Peru), bijele breskve (Francuska), kruske (Francuska) i crni ribiz (Francuska)

> RjeSavanje drustvenih i ekoloskih rizika u nasem uzvodnom lancu vrijednosti
100% nasih lanaca opskrbe podvrgava se analizi rizika drustvene odgovornosti, s akcijskim
planovima drustvene odgovornosti za nase dobavljace

DOPYiV\CSH'e smanjenju emisija CO2 i svjesnijem koristenju resursa

) PoboljSanje naseg energetskog otiska koristeéi se 100%
obnovljivom energijom

) Smanjenje potrognje vode u nadim proizvodnim
procesima - koli¢inu vode/kg proizvoda podijeliti s 4

) Smanjenje }Jporcbe plastike u nasoj ambalazi SAZNAJTE VISE: str. 13
- 80% plastike/kg prodane robe

Nudimo sve prirodnija vo¢na rjesenja
80% nasih voénih rjeSenja zajam¢ceno je bez ostataka pesticida

Radimo na razvoju Sireg spektra okusa koji su zajamdceno bez

ostataka pesticida. Danas 31% okusa u nasoj ponudi proizvoda )

ispunjava taj zahtjev. Popis okusa bez ostataka pesticida i SANS RESIDU DE PESTICIDES‘*]
tehnicke specifikacije mozete pronaci na www.les-vergers- NO PESTICIDE RESIDUE™
boiron.com

Budite glasnik odgovorne gastronomije
100% nasih prodajnih predstavnika, chefova i barmena obuceno je da budu ambasadori brenda
do 2026.

Podijelite nase znanje putem Fruitology®-a
100% nasih ambasadora i prodajnih predstavnika postat ¢e kljuéni igraci u ovom prijenosu
znanja 2026. godine.

kroz inspirativan i stimulirajuéi ekosustav

p Biti tvrtka koja je izvrsno mjesto za rad i koja razvija kulturu povjerenja.
Certificirani GPTW 2025. godine, ¢etvrtu godinu zaredom.

) Istaknuti se kao predani igra¢
Clan Convention des Entreprises pour le Climat (Poslovne konvencije za klimu) od 2021.

p Potaknuti nase zaposlenike da postanu akteri promjena.
Osigurati da svi novi zaposlenici imaju svijest o klimatskim promjenama (radionice Climate
Fresk) i obvezama tvrtke u pogledu drustvene odgovornosti.

*u skladu s priznatim standardima **u skladu s kvantifikacijskim ograni¢enjima za tvari detaljino navedene u specifikacijama Les Vergers Boiron




INSPIRACIJA I IZVRSNOST VAM NA USLUZI

B Fruit Collective, zajednica inspirativnih stru¢njaka

U Les vergers Boiron okupili
smo predanu zajednicu
slasti¢ara, cokolatera i
sladoledara - svi su strastveni
strué¢njaci za voce. Njihova
misija?

Podijeliti svoje znanje,
ponuditi inspiraciju svojim
kolegama i testirati nase
inovacije. Svaki ¢lan ove
zajednice doprinosi svojom
jedinstvenom perspektivom,
kulturom i kreativnoscu kako
bi voce oZivio na nove i
uzbudljive nacine.

Foe i ool MO0l

S lijeva na desno: Paula Domeénech, Jean-Christophe Duc, Anne Coruble, Sebastian Kraus, Alessandro Tiscione, Alexis Beaufils, Frangois Josse,
Thibault Marchand, Graham Mairs, Miquel Guarro, Corentin Magnin, Gaél Etrillard, Yann Brys, Julien Perrinet, Michael Laiskonis.

Za podrsku mladim talentima diljem svijeta

Prenosenje naseg znanja je sredisnji dio nase misije. Zato suradujemo s ucenicima

i nastavnicima u skolama diljem svijeta. Nudimo demonstracije, tecajeve obuke i
tehnicke radionice, a sve s ciliem promicanja pristupa gastronomiji femeljenog na vocu
i angaziranja buducih generacijo.

Ljudska, kolektivna i globalna avantura izvrsnosti

Les vergers Boiron udruzio se s Coupe du monde kao svojim glavnim
partnerom. Platforma za izvrsnost. Kolektivni izazov. Slavlje okusa, vjestine i
kreativnosti. Ponosni smo §to svoje proizvode, struc¢nost i strast prema vocu
stavljamo u sluzbu vrhunskih slastic¢ara.

SIRH/+
COUPE DU MONDE

DE LA PATISSERIE

2025-2027 MAIN PARTNER

10



oy




| Uzgojeno u Poljskoj i Francuskoj
| Intenzivna ruzi¢asta boja
| Autenti¢na, gusta i blago vlaknasta tekstura

| Biljne note s lagano pirjanim karakterom

RED
'RHUBARB

ASPECT

Pink color
Heterogeneity

\iiscosify

TEXTURE IN MOUTH

 Fibrous

Mouth coating

«Pire s jedinstvenim okusnim profilom: prirodno sladak i blago pikantan.
Njegova glatka, blago viaknasta i uravnotezena tekstura obuhvaéa bogat okus rabarbare,
a istovremeno izbjegava pretjeranu kiselost.»

Thibault Marchand, korporativni kuhar Les vergers Boiron

kako koristiti uparivanje

Pecivo: crémeux, confit, creme pdtissiere, compotée jagoda, ruzicasti grejp, limeta, marelica,
Sladoled: sladoled i sorbet crna fresnja, crni ribiz, smokva, zelena
Slatkisi: dzem, voéni zele jabuka, limunski fimijan




SMANJENJEM PLASTIKE, NASA AMBALAZA SE RAZVIJA

Integriranje materijala biljnog podrijetla
u lanac proizvodnje plastike i smanjenje
upotrebe plastike petrokemijskog podrijetla

STOTO ZNACI?
Svake godine Les vergers Boiron rezervira 100% materijala koji se koristi za
J proizvodnju ambalaze za svoje smrznute piree (plitice, kante i poklopce) -
$to je ekvivalent 966 tona biljnog ulja - kako bi se mogao ugraditi na pocetak
lanca proizvodnje plastike.
= = M
- =
= =
=
ISCC+ certifikat jaméi integraciju 966 tona
Ovaj se materijal zatim tijekom procesa nasumi¢no mijesa bilinih materijala na pocetku lanca.
s fosilnim materijalima.

Cmrznuti koncentrirani pripravci

Prelazak s plastike na celulozu

800/ PLASTICNI SADRZA] U NASOJ AMBALAZI
- © ZA ZAMRZNUTE KONCENTRIRANE PRIPREME

Pocevsi od 2026** nada ¢e ambalaza biti izradena od celuloznih drvenih viakana.

INOVATIVAN DIZAJN ZA OPTIMALNU JEDNOSTAVNOST KORISTENJA

. Plitica i poklopac Poklopac zatvara . .
Tanka unutarnja e ) ) Poklopac koji se moze ponovno
. -~ ) mogu se reciklirati u proizvod kako bi se L )
plasti¢na folija osigurava . : e zatvoriti osigurava optimalno
kartonskoj industriji. osigurala svjezina i .
vodonepropusno siqurnost skladistenje do 15 dana nakon
brivijenje. 9 otvaranja.

)b Rjesenja koja ostavljaju trajan utjecaj, bez ugrozavanja kvalitete,
funkcionalnosti i sa moguénosti recikliranja nase ambalaze.

** Postupno dostupno tijekom 2026. godine kako se zalihe smanjuju
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nasa vetna riesenja




Smrznuti voéni pirei bez dodanog Seéera™

NAJFINIJE VOCE ODSAD DOSTUPNO VAMA
CIJELE GODINE

Vode, i nista osim voda

| Visokokvalitetno voée, pazljivo odabrano od strane nasih stru¢njaka za nabavu diljem svijeta.

| Metoda obrade prilagodena svakom vocéu, kako bi se sacuvala njegova organolepti¢ka svojstva i
postigao okus §to sli¢niji sviezem vocu.

| Voéna rjesSenja bez dodanog Secera, za regulaciju slatkoé¢e pripravaka i osiguranje optimalnog
zadovoljstva vasih gostiju.

[ Zaklju¢ak: samo voce, bez konzervansa.

Neusporediva konzistentnost - na$ prepoznatljivi potpis

| Konzistentna kvaliteta, tekstura i okus: nase se voée bere u trenutku vrhunca zrelosti, a zatim se

ocjenjuje prema svojstvima. Nasi struénjaci mijeSaju voce razli¢itih sorti, porijekla i berbi.

Krajnji rezultat? Uravnotezene i stabilne recepture, omoguéene dosljednim rjesenjima za voce, iz

| godine u godinu.

Posebno kreirano da zadovolji sve vase potrebe

| Vise od 60 okusa: esencijalni, originalni, voéni u trendu,... Raznovrsna voéna rje$enja za
ponovno stvaranje sjajnih klasika ili zamisljanje novih kombinacija.

| Jednostavna rjesenja za koristenje koja stede vrijeme.

| Pogodno za sve gastronomske primjene: slastice, ¢okoladu i slatkise, restorane,
sladoled, miksologiju, pa €ak i pivnice.

Rok trajanja je 30 mjeseci u zamrzivacu prije otvaranja i od 5 do 15 dana u hladnjaku. Nakon
ofvaranja - varira ovisno o okusu.
Dostupno u posudama od 1 kg i kantama od 10 kg (vidi stranicu 33 za dostupnost).

®

*sadrzi prirodno prisutan $ecer | Podrijetlo, sorte i Brix stupnjevi mogu varirati ovisno o kvaliteti berbe
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VOCE 1Z VOCNJAKA

FLAVOR
COUPE DU MONDE
DE LA PATISSERIE

Podrijetlo: Francuska m m
Sorta: Williams

Brix: 15°+/- 2°

Prodajna jedinica:

6 x 1kg kutija

1x10 kg posuda

Kruska Williams je stara sorta, prvenstveno uzgo-
I jena u regiji Drome (Francuska).
Kruska je tamnozZute boje, s primjetnim sjemenka-
ma kruske.
| Prili¢no gusta tekstura.

| Karamelizirane, biljne note.

TASTE
Floral
Green
Cooked
Sour

Sweet



















































