
KATALOG 2026.

Naša rješenja za voće-
smrznuto i ambijentalno
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Grégory Watine

CEO - Les vergers Boiron

like Boiron
like B CorpTM

Godina 2025. iznimno je važna godina za našu 
kompaniju i označava prekretnicu u našoj povijesti.

Veliko i značajno priznanje, ali prije svega odgovornost 
i predanost.
Predanost zajednice koja ljude i prirodu stavlja u prvi 
plan svih svojih djelovanja i odluka. Ovaj certiĲkat 
potvrđuje visoke standarde našeg poslovnog 
modela: odgovorna, fokusirana kompanija, vjerna 
vrijednostima sadržanim u našim statutima kao 
Entreprise à Mission (tvrtka s misijom). Ona jača našu 
odlučnost da promičemo izvrsnost voća s još većim 
utjecajem, sviješću i dosljednošću.

Iste godine s ponosom smo prvi put postali glavni 
partner Svjetskog slastičarskog kupa.
Globalna pozornica koja se fokusira na prenošenje 
našeg znanja, na smjelost i emocije. Oslanjajući se na 
više od 80 godina iskustva, oduševljeni smo što svoje 
znanje stavljamo u službu ovih kulinarskih avanturista, 
kako bismo zajedno mogli podijeliti našu strast prema 
slastičarstvu, voću i talentu.

I u 2026. godini nastavit ćemo našim putem s istim 
duhom.
Uvijek vođeni načelom inovacije - vodećim kompasom 
koji nas prati i oslobađa, izvorom inspiracije. Od 
inovativnih rješenja za voće do alata osmišljenih da 
vam olakšaju svakodnevni život, neprestano pomičemo 
granice kako bismo njegovali vašu kreativnu slobodu.

Humanost, prenošenje znanja i inovacija uvijek će biti 
naši vodeći principi.

Njegujmo izvrsnost voća!
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Modernizacija i širenje našeg poslovanja

U srcu voćnjaka Drômea izgradili smo moderni industrijski objekt kako bismo 
objedinili našu proizvodnju i timove na jednom mjestu.2009

Prvi izvoz u Japan.1982

Konsolidirali smo naše međunarodno poslovanje otvaranjem ureda u Hong 
Kongu i osnivanjem podružnice u SAD-u.2017

Strategija društvene odgovornosti „Briga za budućnost“ pruža okvir za 
odgovornost brenda.

Les vergers Boiron postaje Société à Mission.

Tvrtka je sada članica međunarodnog kolektiva B Corp.

Stvaranje osjećaja svrhe za naše aktivnosti

2022

2024

2025

Lansirali smo novo pakiranje smrznutih proizvoda od 1 kg, savršen 
dodatak svakoj kuhinji.

Izumom Fruitology®-a, voćni pire sada ima svoj vlastiti jezik.

Postavljanje tržišnih standarda

2018

2019

Usredotočujemo se na voće

Obitelj Boiron pokreće posao trgovine voćem na pariškoj tržnici Les Halles.1942
Izum smrznutog voćnog pirea: revolucija za obrtnike koji su brzo proširili svoje 
znanje diljem svijeta.1970

Potražnja za smrznutim voćnim pireima snažno globalno raste.1977

OBITELJSKA POVIJEST,
NJEGOVANA VIŠE OD 80 GODINA

S više od 80 godina iskustva, postali smo francuski standard za izvrsnost voća i 
prodajemo svoje proizvode u više od 80 zemalja diljem svijeta.

+240

+10000

zaposlenici

korisnici voćarskih obrtnika

+19000

+60

tona prodanih voćnih 
proizvoda godišnje

okusi

+120

+1000
distributeri diljem 

svijeta

asortiman proizvoda
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NAŠIH 5 PODRUČJA STRUČNOSTI U SLUŽBI VAŠE KREATIVNOSTI

Naši otkupljivači voća identiĲciraju najbolje regije 
uzgoja za svaku sortu, čime osiguravaju opskrbu 
s oko pedeset različitih vrsta voća iz više od 30 
zemalja.
Osim što traže kvalitetu i pravu ravnotežu okusa, 
traže i voće uzgojeno na održivim plantažama koje 
poštuju prirodu i ljude koji ih uzgajaju.

Naši stručnjaci klasiĲciraju voće prema njegovim svojstvima i kombiniraju nekoliko sorti, podrijetla i berbi. Različite 
vrste voća zatim zauzimaju svoje zasluženo mjesto u receptu kako bi se postigla ravnoteža okusa, teksture i boje 
koja je identična za svaki okus tijekom vremena. Budući da je voće živi i stoga promjenjiv proizvod, naše recepte 
svake godine iznova kreiramo.

Odabir iznimnog voća iz cijelog svijeta
1. Odabir

2. Kreacija
Osiguravanje „Boironovog potpisa“

odabira iznimnog voća ubranog u savršenoj zrelosti i uzgojenog s poštovanjem 
prema prirodi

ambicija...

voćnih rješenja koja pružaju dosljednu 
kvalitetu i svojstva, sezonu za sezonom 
i godinu za godinom, kako biste mogli 
nastaviti raditi ono što najbolje znate: 
stvarati.

obećanje..
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Kako bi se osiguralo da svako voće zadrži svu svoju svježinu i intenzitet 
okusa, ono prolazi kroz personalizirani postupak obrade. Temperatura 
pasterizacije pažljivo se regulira kako bi se sačuvala organoleptička 
svojstva svakog voća.

Zahvaljujući našoj dobro organiziranoj distributivnoj 
mreži i partnerima po cijelom svijetu, kao i podršci 
naših zaposlenika, garantiramo dostupnost svih 
naših proizvoda tokom cijele godine u više od 80 

zemalja.

3. Obrada

4. Distribucija

Očuvanje prirodne intenzivnosti voća

Biti uz tebe, gdje god da si

proširiti svoje stručno znanje o svijetu voća i njegovom širokom rasponu 
mogućnosti, uživati   u posebnim trenucima posvećenim kreativnosti, 
razmjenjivati   ideje s vršnjacima, dijeliti savjete i trikove te iskoristiti okruženje 
suradnje kako biste se stalno iznova izmišljali!

prilika...

proizvoda koji nude okus usporediv sa svježim voćem, i to 
već dugi niz godina bez dodanog šećera* (osim zaslađenog 
smrznutog voćnog pirea).
*Sadrži prirodno prisutne šećere

jamstvo...

da su naša rješenja i usluge vezane uz voće dostupne bilo kada i bilo gdje u svijetu. To je ključni čimbenik zadovoljstva naših 
kupaca: u 2024. godini naša anketa pokazala je da je čak 96% njih bilo zadovoljno ili vrlo zadovoljno**.
** Anketa temeljena na upitniku, koji su zajednički razvili korisnička služba Les vergers Boiron i agencija Becoming, provedena 
od 4. travnja do 31. srpnja 2024. među svim našim francuskim i međunarodnim kupcima.

sigurnost…

Bilo u laboratorijima i školama, na sajmovima i 
događajima, osobno ili online, naši kuhari i naša zajednica 
„b Fruit Collective“ usredotočuju se na testiranje, dijeljenje 
i inspiriranje drugih, ističući Fruitology® i društveno 
osviještenu gastronomiju kao izvor inspiracije za dijeljenje 
naše stručnosti o voću s što više ljudi.

5. Inspiracija
Postati vaš kreativni saveznik
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Fruitology®, stvoren ZA voćarske majstore od strane Les vergers Boiron, ekskluzivni je alat razvijen na temelju senzorne analize, 
znanosti koja koristi ljude kao „mjerni alat“. Miješajući sorte, speciĲčne karakteristike terroira, uvjete uzgoja, sezone i metode 
berbe, tehnike obrade, organoleptičke karakteristike itd., Fruitology® vam daje pristup tajnama svakog voćnog pirea iz Les 
vergers Boiron.

svoje kreacije gostima tako što ćete im 
pomoći prenijeti priču koja stoji iza voća.

Iskustva kušanja izražavanjem 
percepcije riječima.

vaše kreativnosti, uz pomoć alata koji potiče inovacije.

novih sljubljivanja okusa kreiranjem.različitih pirea istog okusa na temelju 
organoleptičkih kriterija.

FRUITOLOGY®, ALAT ZA POBOLJŠANJE VAŠE KREATIVNOSTI

Što ako biste mogli analizirati voćni pire na isti način na koji biste analizirali vino?
Fruitologija® je umjetnost analiziranja svakog voćnog pirea u svim njegovim dimenzijama: 
okusu, teksturi, boji, sljubljivanjima, upotrebi itd.

Fruitology® nam pokazuje da smrznuti pire od manga bez 

dodanog šećera* iz Les vergers Boiron svoju ravnotežu duguje 
kombinaciji dviju međusobno komplementarnih sorti:

Zašto koristiti Fruitology®
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Mango Késar, što na hindskom znači „šafran“, donosi osjećaj kontrasta zahvaljujući 
svojoj tamnijoj narančastoj boji i tekućoj konzistenciji. Svojim slađim okusom 
prirodno pojačava percepciju pirea i dodaje pikantne note.

Sorta Alphonso, poznata kao «kraljica manga» u Indiji, poznata je po svojoj slatkoći 
i bogatoj aromi. Nudi Ĳnu ravnotežu slatkoće i kiseline te zaokruženost okusa.

Za izlaganje Za opis

Za usporedbu Za stvaranje

Za razvoj

?

TEXTURE IN MOUTH

ASPECT

Mouth coating

Viscosity

Orange color

MANGO
TASTE

Sweet

Green

Spicy

Piney

Buttery

Cooked

Sour
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PERSONALIZIRANA SVAKODNEVNA PODRŠKA

S više od 200 prezentacija, majstorskih tečajeva i radionica diljem svijeta svake 
godine, naši korporativni chefovi dijele svoje tehnike i uvide, inspiriraju nove 
kombinacije voća i vode vas svakodnevno. Zahvaljujući Fruitology®-u i stručnosti 
naših chefova, naša vizija gastronomije temeljene na voću dolazi do izražaja, 
pomažući u razvoju vaše izvrsnosti!

Korporativnih chefova koji će vas podržati.

Otkrijte naša rješenja za voće i pristupite ekskluzivnom sadržaju o 
voću:

Nova web stranica vam stoji na usluzi!

- Originalni recepti naših kuhara ambasadora marke
- Kreativni alati poput kalkulatora za sladoled i Voćnih tajni
- Naš sezonski časopis Fruitfull, posvećen svemu što se tiče 
Fruitologije®.
- Chatbot pokretan umjetnom inteligencijom, koji generira prilagođene 
recepte
- ...i još mnogo toga!

Thibault Marchand

KREIRAJ RAČUN

Alessandro Tiscione

Corentin Magnin

Jean-Christophe Duc

Yukiko Kamauchi

Gaël Etrillard Michael Laïskonis

Vivian Zhou Paula Domènech

Thibault Marchand
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ŠIRENJE PREDANOSTI I ODGOVORNOSTI

Kao glavni igrač u sektoru voćarstva, duboko smo povezani sa Živim svijetom i njegovim ekosustavima. Dok se suočavamo s 
klimatskim izazovima koji utječu na naš okoliš, naša je odgovornost poduzeti mjere. 

U tom smo kontekstu 2022. godine pokrenuli našu strategiju društvene odgovornosti „Briga za budućnost“. Izgrađena na četiri 
stupa, ona je ključan alat za postizanje ciljeva utvrđenih u našim statutima kao Société à Mission (tvrtka vođena misijom) i 
utjelovljuje našu korporativnu svrhu:

« Težimo voću i gastronomiji koji povezuju i brinu se za 
održivost ekosustava. »

Briga za budućnost: ambiciozna strategija 
društvene odgovornosti*

Les vergers Boiron pridružuje se međunarodnoj etiketi B 
CorpTM

Postavši B Corp tvrtkom, 
Les vergers Boiron ponovno 
potvrđuje svoju predanost 
uravnoteženju ekonomskih 
rezultata s pozitivnim utjecajem. 
Ova rigorozna međunarodna 
certiĲkacija prepoznaje tvrtke koje 
zadovoljavaju najviše standarde 
u pogledu društvenih i ekoloških 
rezultata, transparentnosti i 
upravljanja.

Više od samog certiĲkata...

1 Ponos naše obiteljske tvrtke koja svakodnevno radi 
poštujući ljude i prirodu.

2 priznanje za naše zajedničke napore u 5 područja:
radnici, kupci, upravljanje, okoliš, zajednica.

3 zahtjevan pristup kao dio globalne strategije društvene odgovornosti, 
koji poziva na kontinuirano poboljšanje.

*Društvena odgovornost poduzeća
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Naše ambicije za 2030. kao smjernice za naše 
djelovanje

*u skladu s priznatim standardima **u skladu s kvantiĲkacijskim ograničenjima za tvari detaljno navedene u speciĲkacijama Les Vergers Boiron

IzgraditiIzgraditi održive i otporne lance opskrbe voćem

DoprinesiteDoprinesite smanjenju emisija CO2 i svjesnijem korištenju resursa

Nudimo sve prirodnija voćna rješenja
80% naših voćnih rješenja zajamčeno je bez ostataka pesticida

InspirirajInspiriraj održiva gastronomija na bazi voća

UjedinitiUjediniti kroz inspirativan i stimulirajući ekosustav

Surađujući sa stručnjacima, podržavamo neke od naših partnerskih proizvođača u provedbi agroekoloških 
pristupa:
- Testiranje novih poljoprivrednih praksi s odabranim pokusnim uzgajivačima: mango (Indija) i maline (Srbija)
- Provođenje agroekoloških procjena za rješavanje ključnih budućih izazova: jagode (Poljska), marakuja 
(Peru), bijele breskve (Francuska), kruške (Francuska) i crni ribiz (Francuska)

Radimo na razvoju šireg spektra okusa koji su zajamčeno bez 
ostataka pesticida. Danas 31% okusa u našoj ponudi proizvoda 
ispunjava taj zahtjev. Popis okusa bez ostataka pesticida i 
tehničke speciĲkacije možete pronaći na www.les-vergers-
boiron.com

Dati prednost lokalnim dobavljačima, 10% količina kupljeno iz Francuske u 2023.
15% količina kupljeno iz Francuske

Rješavanje društvenih i ekoloških rizika u našem uzvodnom lancu vrijednosti
100% naših lanaca opskrbe podvrgava se analizi rizika društvene odgovornosti, s akcijskim 
planovima društvene odgovornosti za naše dobavljače

Podržite poljoprivredne lance opskrbe u njihovom prijelazu na agroekologiju
25% naše kupnje voća iz održive poljoprivrede*

Poboljšanje našeg energetskog otiska koristeći se 100% 
obnovljivom energijom

Smanjenje uporabe plastike u našoj ambalaži
- 80% plastike/kg prodane robe

Smanjenje potrošnje vode u našim proizvodnim 
procesima - količinu vode/kg proizvoda podijeliti s 4

Budite glasnik odgovorne gastronomije
100% naših prodajnih predstavnika, chefova i barmena obučeno je da budu ambasadori brenda 
do 2026.

Podijelite naše znanje putem Fruitology®-a
100% naših ambasadora i prodajnih predstavnika postat će ključni igrači u ovom prijenosu 
znanja 2026. godine.

Biti tvrtka koja je izvrsno mjesto za rad i koja razvija kulturu povjerenja.
CertiĲcirani GPTW 2025. godine, četvrtu godinu zaredom.

Istaknuti se kao predani igrač
Član Convention des Entreprises pour le Climat (Poslovne konvencije za klimu) od 2021.

Potaknuti naše zaposlenike da postanu akteri promjena.
Osigurati da svi novi zaposlenici imaju svijest o klimatskim promjenama (radionice Climate 
Fresk) i obvezama tvrtke u pogledu društvene odgovornosti.

LEARN MORE

SAZNAJTE VIŠE: str. 13
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INSPIRACIJA I IZVRSNOST VAM NA USLUZI

Les vergers Boiron udružio se s Coupe du monde kao svojim glavnim 
partnerom. Platforma za izvrsnost. Kolektivni izazov. Slavlje okusa, vještine i 
kreativnosti. Ponosni smo što svoje proizvode, stručnost i strast prema voću 
stavljamo u službu vrhunskih slastičara.

Prenošenje našeg znanja je središnji dio naše misije. Zato surađujemo s učenicima 
i nastavnicima u školama diljem svijeta. Nudimo demonstracije, tečajeve obuke i 
tehničke radionice, a sve s ciljem promicanja pristupa gastronomiji temeljenog na voću 
i angažiranja budućih generacija.

U Les vergers Boiron okupili 
smo predanu zajednicu 
slastičara, čokolatera i 
sladoledara - svi su strastveni 
stručnjaci za voće. Njihova 
misija?
Podijeliti svoje znanje, 
ponuditi inspiraciju svojim 
kolegama i testirati naše 
inovacije. Svaki član ove 
zajednice doprinosi svojom 
jedinstvenom perspektivom, 
kulturom i kreativnošću kako 
bi voće oživio na nove i 
uzbudljive načine.

S lijeva na desno: Paula Domènech, Jean-Christophe Duc, Anne Coruble, Sebastian Kraus, Alessandro Tiscione, Alexis BeauĲls, François Josse, 
Thibault Marchand, Graham Mairs, Miquel Guarro, Corentin Magnin, Gaël Etrillard, Yann Brys, Julien Perrinet, Michael Laïskonis.

Ljudska, kolektivna i globalna avantura izvrsnosti

Za podršku mladim talentima diljem svijeta

B Fruit Collective, zajednica inspirativnih stručnjaka
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PIKANTNI DODIR KOJI POBOLJŠAVA VAŠE RECEPTE

Uzgojeno u Poljskoj i Francuskoj

Intenzivna ružičasta boja

Autentična, gusta i blago vlaknasta tekstura

Biljne note s lagano pirjanim karakterom

Pecivo: crémeux, conĲt, crème pâtissière, compotée
Sladoled: sladoled i sorbet
Slatkiši: džem, voćni žele

kako koristiti
jagoda, ružičasti grejp, limeta, marelica, 
crna trešnja, crni ribiz, smokva, zelena 
jabuka, limunski timijan

uparivanje

Otkrijte sve naše informacije i recepte
s pireom od crvene rabarbare

SMRZNUTI PIRE BEZ DODANOG ŠEĆERA*

CRVENA RABARBARA

«Pire s jedinstvenim okusnim proĲlom: prirodno sladak i blago pikantan.
Njegova glatka, blago vlaknasta i uravnotežena tekstura obuhvaća bogat okus rabarbare, 
a istovremeno izbjegava pretjeranu kiselost.»

Thibault Marchand, korporativni kuhar Les vergers Boiron
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13

SMANJENJEM PLASTIKE, NAŠA AMBALAŽA SE RAZVIJA

Integriranje materijala biljnog podrijetla 
u lanac proizvodnje plastike i smanjenje 
upotrebe plastike petrokemijskog podrijetla

Počevši od 2026.**, naša će ambalaža biti izrađena od celuloznih drvenih vlakana.

** Postupno dostupno tijekom 2026. godine kako se zalihe smanjuju

PLASTIČNI SADRŽAJ U NAŠOJ AMBALAŽI
ZA ZAMRZNUTE KONCENTRIRANE PRIPREME-80%

Tanka unutarnja 
plastična folija osigurava 
vodonepropusno 
brtvljenje.

INOVATIVAN DIZAJN ZA OPTIMALNU JEDNOSTAVNOST KORIŠTENJA

Rješenja koja ostavljaju trajan utjecaj, bez ugrožavanja kvalitete, 
funkcionalnosti i sa mogućnosti recikliranja naše ambalaže.

ŠTO TO ZNAČI

ISCC+ certiĲkat jamči integraciju 966 tona 
biljnih materijala na početku lanca.Ovaj se materijal zatim tijekom procesa nasumično miješa 

s fosilnim materijalima.

Svake godine Les vergers Boiron rezervira 100% materijala koji se koristi za 
proizvodnju ambalaže za svoje smrznute piree (plitice, kante i poklopce) - 
što je ekvivalent 966 tona biljnog ulja - kako bi se mogao ugraditi na početak 
lanca proizvodnje plastike.

1

2
3

?

Poklopac koji se može ponovno 
zatvoriti osigurava optimalno 
skladištenje do 15 dana nakon 
otvaranja.

Poklopac zatvara 
proizvod kako bi se 
osigurala svježina i 
sigurnost.

Plitica i poklopac 
mogu se reciklirati u 
kartonskoj industriji.

Prelazak s plastike na celulozu

Smrznuti koncentrirani pripravci

Smrznuti pirei
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voćnanaša rješenja
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NAJFINIJE VOĆE ODSAD DOSTUPNO VAMA 
CIJELE GODINE

Visokokvalitetno voće, pažljivo odabrano od strane naših stručnjaka za nabavu diljem svijeta. 
Metoda obrade prilagođena svakom voću, kako bi se sačuvala njegova organoleptička svojstva i 
postigao okus što sličniji svježem voću. 
Voćna rješenja bez dodanog šećera, za regulaciju slatkoće pripravaka i osiguranje optimalnog 
zadovoljstva vaših gostiju. 
Zaključak: samo voće, bez konzervansa.

Voće, i ništa osim voća

Konzistentna kvaliteta, tekstura i okus: naše se voće bere u trenutku vrhunca zrelosti, a zatim se 
ocjenjuje prema svojstvima. Naši stručnjaci miješaju voće različitih sorti, porijekla i berbi.
Krajnji rezultat? Uravnotežene i stabilne recepture, omogućene dosljednim rješenjima za voće, iz 
godine u godinu.

Neusporediva konzistentnost - naš prepoznatljivi potpis

Smrznuti voćni pirei bez dodanog šećera*

Rok trajanja je 30 mjeseci u zamrzivaču prije otvaranja i od 5 do 15 dana u hladnjaku. Nakon 
otvaranja - varira ovisno o okusu.
Dostupno u posudama od 1 kg i kantama od 10 kg (vidi stranicu 33 za dostupnost).

Posebno kreirano da zadovolji sve vaše potrebe
Više od 60 okusa: esencijalni, originalni, voćni u trendu,… Raznovrsna voćna rješenja za 
ponovno stvaranje sjajnih klasika ili zamišljanje novih kombinacija.
Jednostavna rješenja za korištenje koja štede vrijeme.
Pogodno za sve gastronomske primjene: slastice, čokoladu i slatkiše, restorane, 
sladoled, miksologiju, pa čak i pivnice.
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Smrznuti pirei bez dodanog šećera*

VOĆE IZ VOĆNJAKA

Kruška Williams je stara sorta, prvenstveno uzgo-

jena u regiji Drôme (Francuska).

Kruška je tamnožute boje, s primjetnim sjemenka-

ma kruške.

Prilično gusta tekstura.

Karamelizirane, biljne note.

Podrijetlo: Francuska
Sorta: Williams
Brix: 15°+/- 2°
Prodajna jedinica:
6 x 1 kg kutija
1 x 10 kg posuda

TEXTURE IN MOUTH

ASPECT

Grainy

Mouth coating

Airy

Viscosity

Beige color

PEAR
TASTE

Floral

Green

Cooked

Sour

Sweet


































